
LUNDI 22 MARDI 23 JEUDI 25 VENDREDI 26

ENTRÉE
POTAGE TOMATE 

VERMICELLE
SALADE VENDEENNE

FEUILLETE AU 

FROMAGE
SALADE TRICOLORE

PLAT
COTE DE PORC 

CHARCUTIERE
SAUTE DE BŒUF

RISOTTO DE CROZET 

ET CHAMPIGNONS

ENCORNETS A LA 

CRETOISE

LÉGUMES
PETIT POIS ET 

CAROTTES BIO
COQUILLETTES RIZ PILAF

FROMAGE BRIE FROMAGE

DESSERT BANANE CLEMENTINES
COMPOTE DE POMME 

BIO
SALADE DE FRUITS

LUNDI 29 MARDI 30 JEUDI 1ER VENDREDI 2

ENTRÉE
BEURRE DE SARDINE 

SUR TOAST

CELERI REMOULADE 

AUX NOIX

VELOUTE DE 

CAROTTES COCO BIO
SALADE D'ENDIVES 

PLAT FILET DE DINDE
SAUTE DE PORC AUX 

OLIVES
PIZZA AU FROMAGE

BLANQUETTE DE 

POISSON

LÉGUMES BROCOLIS BIO MOGETTES BIO SALADE RIZ PILAF

FROMAGE

DESSERT YAOURT AUX FRUITS CREME DESSERT POMMES CREPES

Produits locaux

Haute Valeur Environnementale

Agriculture biologique

Viande française

Ces informations ne sont données qu'à titre indicatif, des modifications pouvant intervenir.

SEMAINE DU 22 AU 26 JANVIER 2024

SEMAINE DU 29 AU 2 FEVRIER 2024

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE

Toutes nos viandes sont d'origine française

Nos producteurs locaux :  

LA FERME BLUTEAU (légumes secs, PDT et porc)

LA FERME DE LA VAIQUERIE (charcuterie artissanal issue de 
porc fermier, porc)
LA FERME DE LA ROCHETTE (yaourt aux fruits ou nature, lait 
et fromage blanc)
LA FERME DES MURIERS(Pomme de terre,Tomates)


