
LUNDI 11 MARDI 12 JEUDI 14 VENDREDI 15

ENTRÉE
CAROTTES RAPEES 

FETA

SALADE 

MARCO POLO
ŒUFS MAYONNAISE

VELOUTE DE 

CAROTTES COCO

PLAT CHILI CON CARNE JAMBON GRILL
TAJINE DE SEMOULE 

AUX LEGUMES

CRUMBLE DE POISSON 

AMANDES ET POIREAUX

LÉGUMES RIZ
BROCOLIS 

BIO

PDT 

VAPEUR

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

DESSERT BANANES
FROMAGE 

BLANC
ANANAS AU SIROP

COMPOTE DE

POMMES

LUNDI 18 MARDI 19 JEUDI 21 VENDREDI 22

ENTRÉE
FEUILLETTE AUX 

FROMAGE

     CROUSTILLANT DE

     LEGUMES AU CURRY

POTAGE TOMATES 

VERMICELLE
SALADE VENDEENNE

PLAT
ESCALOPE DE VOLAILLE

A LA CREME

SAUTE DE PORC AU

PAIN D'EPICES

QUICHE AUX

LEGUMES BIO

POISSON DU MARCHE 

BEURRE BLANC

LÉGUMES
CAROTTES 

SAUTEES A L'AIL

DUO DE 

MOGETTES BIO
SALADE VERTE

PANACHE DE

CEREALES BIO

FROMAGE FROMAGE

DESSERT
YAOURT 

AUX FRUITS
ŒUFS AU LAIT FRUITS SALADE DE FRUITS

Produits locaux

Haute Valeur Environnementale

Agriculture biologique

Viande française

Label Bleu-Blanc-Cœur

Ces informations ne sont données qu'à titre indicatif, des modifications pouvant intervenir.

SEMAINE DU 11 AU 15 MARS 2024

SEMAINE DU 18 AU 22 MARS 2024

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE

Toutes nos viandes sont d'origine française

Nos producteurs locaux :  

LA FERME BLUTEAU (légumes secs, PDT et porc) 
LA FERME DE LA VAIQUERIE (charcuterie artisanale issue de 
porc fermier, porc) 
LA FERME DE LA ROCHETTE (yaourt aux fruits ou nature, 
lait et fromage blanc) 
LA FERME DES MURIERS (pomme de terre, tomates) 
LA PLUME AU VENT (huile, pâtes et farine)


